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na cuveé dei migliori Pi ot Nero e Chérdqnnay del‘l’Alté Valle Versa, molto "
“ yocéta per‘?feli‘ce‘fcdmbinazidne"trra‘ la natura del terreno e le condizioni del

- microclima.

Organolett

- 60% Piriiot:NerQ‘; 40% Chardonnay

- Vigne di proprieta dei vignaioli di La Versa; le viti sono
allevate a spalliera sulle colline dell’Alta Valle Versa, su
,<11:n,,‘suclo di origine sedimentaria marina carét‘teriizator
da argille finissime. La resa media di uve per ettaro & di
90 quintali.

~ “In bianco” con pigiatura soffice e fermentazione
~controllata; la presa di spuma avviene in autoclave, con
~ ceppi di lieviti esclusivi di La Versa. '

6 mesi sui lieviti.

Alcol: 12 % - Zuccheri residui: 10 g/l - Acidita titolabile: 6.0 g/l - pH:
3.15 - Potenziale invecchiamento: 18 mesi - Dati pallettizzazione:
ctx5 (Imballo), 19 ct (Strato), 95 ct (Pallet) - Codice prodotto: 10069




